Eine gebrauchte Qualitiitspfanne
wirtt man nicht weg, sondern
gibt sie zum Nachbeschichten!

Das in Neunkirchen-Heinitz anséssi
Unternehmen von Gerhard Baatz, die
Industrie-Technik-Neunkirchen - TN
BAATZ - hat sich auf die Verarbeitung
von Antihaftwerkstoffen spezialisiert. Be-
schichtet werden bei [TN BAATZ nicht nur
neue Wirtschaftsgiter, sondern auch im
Recyclingverfahren gebrauchte und im
tiglichen Gebrauch abgenutzte Giter.
Hierzu zéhlen auch gebrauchte Pfannen
aus dem privaten Haushall, aus Hotel-
und Gashstittenbetrieben, aus Grof3-
kiichen und Kantinen sowie aus Imbis-
sbetrieben.
Qualitiitspfannen, ganz gleich von wel-
chem Hersteller, werden von Gerhard
Baatz und seinem Team neu beschichtet.
Grillpfannen, Grillschalen von Gasgrill-
gerdten, selbst die ,Hasenbréiter” von
UrgroBmutter, die Gugelhupfkuchentor-
men auch Waffeleisen konnen mit dem
ﬁnﬁhoﬂwerksioff Teflon beschichtet wer-
en.
Das Wegwerfen dieser teuren und wert-
vollen Teile ist nun iberflissig geworden.
Bei TN BAATZ werden nur?‘»ochwerﬁge
und dem neusten Stand der Technik ent-
sprechende Werkstoffe verarbeitet. Somit
sind nachbeschichtete Teile von Neuteilen
in keinster Weise zu unterscheiden.
Der einzige Unterschied liegt in dem weit
glinstigeren Preis fiir eine Nachbeschich-
fung. Die Beschichtungspreise fir eine
gebrauchte Pfanne liegen je nach Grél3e
zwischen Euro 10,- bis Euro 17 - je Tell.
Bei ITN BAATZ beschichtete Pfannen er-
halten nicht nur im Innenteil der Pfanne
| eine Anfihaftbeschichtung, sondern wer-
den auch auflen mit diesem Material be-
schichtet. Der Vorteil liegt darin, dass
Ubergelaufene Speisen beim Kochvor-
gang auf den AuBenfléchen nicht ein-
brennen, und sie sich beim Spilen der
Pfanne leicht enffernen lassen. Auf diese
Weise bleibt eine bei TN BAATZ be-
schichtete Pfanne selbst nach langerem
Gebrauch oppetiflich sauber. Da der Be-
trieb von Gerhard Baatz nur bei Fihren-
den Antihaftwerkstoff Hersteller sein Be-
schichtungsmeterial einkauft, hat sich die
technische Maglichkeit gegeben, Pfan-
nen in verschiedenen Farben zu be-
schichten. Neben der seit langer Zeit ver-
arbeiteten  Farbe ,anthrazit-schwarz”
sind nun auch Beschichtungen in den
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Farben ,Bordecux-rot” - ,Jeans-blay” -
Ljade-griin”  sowie ,campagne-gold”
méglich. Die Entscheidung liegt in lhrem
Ermessen. Preislich sind alle Farben iden-
tisch.

Alle  Beschichtungswerkstoffe,
ganz gleich welche Farbe oder
Materialtyp, sind fir den direk-
ten Kontakt mit Lebensmittel zu-
gelassen. Es handelt sich nur um
geprifte und zertifizierte Werk-
stoffe.

Eine Nachbeschichtung von gebrauchten
Qualitétspfannen kann unbegrenzt oft
durchgefihrt werden. Solange der Pfan-
nenkdrper nicht beschadigt ist, steht einer
erneuten Beschichtung nichts im Wege.
Da der aufgetragene Beschichtungswerk-
stoff auch bei Neupfannen verarbeitet
wird, leistet eine nachbeschichtete Pfanne
die gleich langen Dienste wie ein Neuteil.
Der aufgetragene Beschichtungswerksioff
wird bei 420° C eingesintert, deshalb
missen alle Griffe aus Holz oder Kunst-
stoff demontiert sein. Bitte bringen sie nur
Pfannen mit demontierfen Griffen zum
Beschichten. Bei der Vielzahl der unter-
schiedlichen Griffsysteme ist es fir uns
nicht mdglich, nach dem Beschichtungs-
vorgang der Pfanne die passenden Grif-
fe zuzuordnen.

Machen Sie den Test und lassen sich nicht
nur vom Preis, sondern auch von der
Qudlitit und den zur Verfiigung stehen-
den Farben Gberzeugen. Selbst der wei-
feste Weg lohnt sich, wenn man bei
Freunden und Bekannten einige Teile zu-
sommentréigt  und  zum  Beschichten
bringt.

Die Anlieferung der zu beschichteten Tei-
le kann auch per Post oder Paketdienst
erfolgen. Die Riicksendung nach der Be-
arbeitung erfolgt dann auf dem gleichen
Wege.
Zum Abschluss noch ein Tipp zum tigli-
chen Gebrauch Ihrer nachbeschichteten
Pfanne.

Nicht mit Messer oder Gabel in einer be-
schichteten Pfanne arbeiten. Nur Holz
oder  Kunstsioffspachtel  verwenden.
Pfanne nicht tber Bedarf aufheizen. Ein
wenig Ol oder Felt eingeben und Sie
kénnen am Verlauf sehen, dass die Pfan-
ne ihre Temperatur erreicht hat.

Die Offnungszeiten
sind:

Montag bis Freitag
9.00-12.00 und
13.00 - 16.00 Uhr
oder nach felef.
Absprache.




